
Trenolin® PEXX

Enzima especial líquida para reducir viscosidad
en un corto período de tiempo

Trenolin PEXX ayuda a lograr una rápida despectinización en jugos concentrados de uva y mostos. 
Además, facilita los procesos siguientes como ser la flotación, ósmosis inversa y concentración. 
Trenolin PEXX es líquida y de alta actividad.
Permitido por la legislación y normas vigentes, es un producto de probada pureza y calidad.

· Optimización de los requisitos para una mejor flotación, ósmosis inversa y concentración del mosto de uva
· Reducción drástica de la viscosidad en corto tiempo
· Mejora la flotación de las partículas de sedimentos
· Muy buena preparación para el proceso de filtrado en Cross-Flow

Se recomienda una dosificación de 0,5 a 1,5 mL por cada hectolitro de mosto de uva. Trenolin PEXX se 
diluye en agua potable y se agrega al mosto agitando continuamente para una buena distribución. Se 
recomienda una dosificación continua. El tiempo de reacción recomendado es de 30 minutos.

Almacenar en un lugar fresco y seco. Los envases abiertos deben cerrarse hermética e inmediatamente 
después de su uso y consumirse en un breve período de tiempo.

Debido a su alta concentración de actividad, Trenolin PEXX ayuda a preparar el mosto con las mejores 
condiciones para el proceso de separación. La pectina indeseada es hidrolizada en muy corto tiempo. 
Trenolin PEXX es también muy reactiva ante condiciones de pH de cerca de 3.0.
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